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- In data 29.12.88 & vincitore del pubblico concorso per titoli ed esami, presso la
U.S.L. n°58 Roccadaspide (SA), per la copertura di n°5 posti di veterinario
collaboratore Area funzionale "lgiene della produzione e commercializzazione degli
alimenti di origine animale risultante primo in graduatoria”.

- 11 10.07.89 ha sostenuto presso il Ministero dell'Universita e della Ricerca
Scientifica e Tecnologica, con esito positivi, I'esame per il conseguimento di Dottore di
Ricerca in Malattie Infettive degli Animali Domestici.

- Dal 01.03.89 ¢ in servizio presso la U.S.L. n°58 Roccadaspide (SA) oggi Azienda
Sanitaria Locale di Salerno -Distretto di Roccadaspide/Capaccio- con la qualifica di
Veterinario Dirigente area funzionale "lgiene della produzione e commercializzazione
degli alimenti di origine animale".

- Con delibera n°255 del 28.08.1993 dell’Amministratore Straordinario della U.S.L.
n°58 Roccadaspide (SA) gli & stato conferito I'incarico di mansioni superiori di
Veterinario Coadiutore Area " Igiene della produzione e commercializzazione degli
alimenti di origine animale " con decorrenza 01.09.93.

- Con delibera n°48 del 09.02.94 dell'’Amministratore Straordinario della U.S.L. n°58
Roccadaspide(SA) é stato autorizzato alla realizzazione di un corso di
aggiornamento(proposto e programmato dal dr. Claudio Mucciolo) per esercenti
macellai presso la U.S.L. n°® 58 Roccadaspide (SA); con questa realizzazione, il dr.
Mucciolo ha acquistato merito, simpatia ed apprezzamento dal Capo Servizio
Veterinario, dal Coordinatore Sanitario, dal Coordinatore Amministrativo e
dall'Amministratore Straordinario della U.S.L. n°58 Roccadaspide (SA) e in particolare
da tutti i macellai.

- E' socio ordinario della Societa lItaliana delle Scienze Veterinarie, della Societa dei
Patologi Veterinari, della Societa Italiana di Patologia lttica, della European Association
of Fish Pathologists, della S C 1 V A C e della Societa Italiana Veterinari lgienisti.

- Dal 07/01/1998 gli & stato conferito I'incarico di Responsabile del Servizio
“Ristorazione Collettiva” dal Coordinatore dei Servizi Veterinari — ASL SA/3.

- Dal 05/02/1998 gli & stato conferito I'incarico di Responsabile del Servizio
“Ristorazione Collettiva” dal dr. Rosario Rizzo, Direttore Sanitario del Distretto di
Roccadaspide — ASL SA/3.

- Dal 26/10/1999 da disposizione del Direttore Generale dell’ASL, & stato nominato
Responsabile dell’Unita Operativa Veterinaria del Distretto di Roccadaspide (Sa).

- Dal 2002 é consulente tecnico della Procura della Repubblica di Salerno.

- Incarico di attivita didattiche integrative del corso ufficiale di Fisiopatologia presso la
Scuola di Specializzazione in Ispezione degli Alimenti di Origine Animale-Facolta di
Medicina Veterinaria—Universita degli Studi di Napoli, a.a.2003/2004, 2004/2005,
2005/2006 e negli anni successivi ha svolto e svolge seminari inerenti la sicurezza
alimentare.
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- Dal 2004 é referente ASL SA/3 per collaborazione con Polizia Stradale per attivita di
controllo trasporto animali e prodotti di origine animale ed incarico d’insegnamento
presso la stessa Polizia Stradale.

- E' autore di numerosi articoli pubblicati sul "Notiziario di ASSOITTICA ITALIA, Roma-
periodico mensile.

- Negli anni 2004,2005, 2006,2007, 2008 e 2009 ha organizzato come responsabile
scientifico i corsi ECM dell’ASL SA/3 — Area Veterinaria.

- Dal 01/10/2006 e stato affidato I'incarico di Responsabile della Struttura Semplice di
“IGIENE, PRODUZIONE, TRASFORMAZIONE, COMMERCIALIZZAZIONE ALIMENTI
ORIGINE ANIMALE” istituita, per effetto delle deliberazioni n. 1431/05, n. 1630/05 e
n. 1987/05, nell’lambito della Struttura complessa di U.O. Veterinaria D.S.
Roccadaspide-Capaccio” dell’Articolazione aziendale “D.S. ROCCADASPIDE.

- Dal 10 marzo 2008 é iscritto nell’Elenco Ufficiale di figure professionali, per
I'affidamento di incarichi di docenza specialistica in materia di Educazione Alimentare,
Decreto Dirigenziale n. 7 del 14 febbraio 2008, Regione Campania.

- Dal 2009 ha organizzato numerosi corsi ECM per I'Ordine dei Medici Veterinari di
Salerno.

- Dal 12 marzo 2009 é Coordinatore delle attivita programmatoria e gestionale delle
articolazioni afferenti all’U.O.Veterinaria del Distretto Sanitario Roccadaspide-
Capaccio.

- Dal 2012 é coordinatore del PIR e/o DPAT per ex ASL SA/3.

- Dal 31/08/2011 é Dirigente Medico Veterinario incaricato per i rapporti con 'ORSA e
per le richieste di rendicontazione nell’ambito 3 dell’ASL SALERNO.

- Dal 06/06/2011 é componente del gruppo AUDIT ASL SALERNO Ambito 3.

- Dal 29.03.2011 é referente per le categorizzazioni in base al rischio degli stabilimenti
riconosciuti e delle imprese alimentari nel territorio ex ASL SA/3.

- Dal 2007 e docente di alimentazione, educazione alimentare e sicurezza alimentare
nei corsi per operatori sanitari dell’ASL SA/3.

- Dal 2005 ¢ il referente per la Formazione per I’Area Veterinaria — Dipartimento di
Prevenzione- ASL SA/3.

- Dal 15 gennaio 2015 & componete del Consiglio Ordine dei Medici Veterinari della
provincia di Salerno.

- E’ Veterinario Ufficiale di Caseifici, Laboratorio di trasformazione prodotti ittici,
Salumifici, Centro depurazione MEL accreditati e riconosciuti.

Responsabile Struttura Semplice di “lgiene, Produzione,
Trasformazione, Commercializzazione degli Alimenti di
Origine Animale” nel D.S. Roccadaspide-Capaccio.

- Dal 01/10/2006 € Responsabile Struttura Semplice di “lgiene, Produzione,
Trasformazione, Commercializzazione degli Alimenti di Origine Animale” nel D.S.
Roccadaspide-Capaccio.

- 1978 - Diploma di I.T.l.S

- il 31 Marzo 1984, Laurea in Medicina Veterinaria

- dal 10.07.89 e Dottore di Ricerca in Malattie Infettive degli Animali Domestici —
Universita degli Studi di Napoli, Facolta Medicina Veterinaria, Napoli

- 11 25.10.91 si e specializzato in Tecnologia Avicola e Patologia Aviare, con pieni voti,
presso I'Universita degli Studi di Napoli

- 11 27.10.94 si e specializzato in Ispezione degli Alimenti di Origine Animale presso
I'Universita degli Studi di Napoli, Facolta di Medicina Veterinaria

- Incarico di attivita didattiche integrative del corso ufficiale di Fisiopatologia presso la
Scuola di Specializzazione in Ispezione degli Alimenti di Origine Animale — Facolta di
Medicina Veterinaria — Universita degli Studi di Napoli, a.a. 2003/2004, 2004/2005,
2005/2006 e negli anni successivi ha svolto e svolge seminari inerenti la sicurezza
alimentare

- Dal 10 marzo 2008 é iscritto nell’Elenco Ufficiale di figure professionali, per
I'affidamento di incarichi di docenza specialistica in materia di Educazione Alimentare,
Decreto Dirigenziale n. 7 del 14 febbraio 2008, Regione Campania.

- 11 21/12/99 il dr. Mucciolo Claudio & stato ammesso a partecipare al Master per
Veterinario Manager, organizzato dal’ACCADEMIA ITALIANA PER LE RICERCHE —
selezione di un programma di alta formazione - Tale iniziativa - nell’lambito della
Convenzione con ANCI e nell’lambito del 1° Programma pluridisciplinare di Alta
Formazione in Management sanitario sostenuto dall’Assessorato Regionale della Sanita
della Regione Campania — € unica nei contenuti e nelle modalita in tutta Italia.
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- 11 15/06/2001 il dr. Mucciolo Claudio, dopo aver superato I'apposita selezione, ha
frequentato e concluso con esito positivo il relativo programma avanzato di alta
formazione, superando I'esame finale ad attenere il DIPLOMA DI MASTER PER
VETERINARIO MANAGER.

- 1984, Abilitazione all'esercizio della professione di veterinario
-1109/01/1985 € iscritto all'Ordine dei Medici Veterinari di Salerno al n°® 325

ottime competenze comunicative, sia in lingua italiana che inglese, come testimoniato dalle
oltre 50 presentazioni orali tenute a Corsi ECM (come docente) e a congressi scientifici
nazionali ed internazionali

leadership (attualmente responsabile di un team di 4 Dirigenti Veterinari)
gestionali (attualmente & presente in diversi progetti scientifici)

AUTOVALUTAZIONE

Elaborazione
delle
informazioni

Comunicazio Creazione di . Risoluzione
. Sicurezza . .
ne Contenuti di problemi

Utente avanzato Utente avanzato Utente autonomo Utente autonomo Utente avanzato

- ottima padronanza degli strumenti della suite per ufficio (elaboratore di testi, foglio
elettronico, software di presentazione)

- buona padronanza dei programmi per I’elaborazione digitale delle immagini
acquisita come fotografo a livello amatoriale

- conoscenza approfondita del pacchetto Microsoft Office

OTTIME CAPACITA DI RELAZIONE CON INTERLOCUTORI DI AMBITI DIVERSI

Le capacita relazionali e organizzative del dr. Mucciolo sono ben descritte in
precedenza dai titoli posseduti per incarichi di docenza e capacita relazionali nei
seminari nelle Universita degli Studi di Napoli, Teramo, Bari e nei Congressi di Societa
Scientifiche Veterinarie Italiane e Internazionali. E’ docente in numerosi Corsi ECM
organizzati dalle ASL e da Societa e/o Istituti di Formazione.

Inoltre:

- dal 2007 e docente di alimentazione, educazione alimentare e sicurezza alimentare
nei corsi per operatori sanitari dell’ASL SA/3.

- dal 10 marzo 2008 ¢ iscritto nell’Elenco Ufficiale di figure professionali, per
I'affidamento di incarichi di docenza specialistica in materia di Educazione Alimentare,
Decreto Dirigenziale n. 7 del 14 febbraio 2008, Regione Campania.

- dal 2002 e consulente tecnico della Procura della Repubblica di Salerno

[taliano
ALTRE LINGUE
COMPRENSIONE PARLATO PRODUZIONE SCRITTA
c2 c2 c2 c2 c2

CERTIFICATO TOEFL (agosto 1999): 242



PATENTE O PATENTI B

ELENCO PARTECIPAZIONE A COMMISSIONI E GRUPPI DI LAVORO
- Con Decreto del Presidente della Giunta Regionale n. 03976 del 04/04/2000 il dr. Mucciolo Claudio é stato
nominato componente della Commissione per il monitoraggio delle attivita svolte e dei fenomeni rilevati
nell’espletamento dei compiti di vigilanza e controllo nel campo della riproduzione animale, istituita con
Deliberazione della Giunta Regionale n.3073 del 18/05/99.

- Dal 2004 e componente del Comitato Scientifico di ASSOITTICA Italia — Roma.

- Dal 10 gennaio 2009 &€ componente della Commissione Cultura e Formazione dell’Ordine dei Medici Veterinari di
Salerno.

- Negli anni 2010 e 2011 é stato componente gruppo di lavoro del progetto ECOPRO — well being for life alla
LUISS di Viale Romania, 32 in Roma.

- E’ componente della Commissioni Studio e Programmazione della ex ASL SA/3.
- Dal 15 gennaio 2015 & componete del Consiglio Ordine dei Medici Veterinari della provincia di Salerno.

- Per I'anno 2015 é stato nominato componente della Commissione Esami di Stato per Medico Veterinario c/o
Universita Federico Il — Medicina Veterinaria.

- Dal maggio 2015 & componente commissione METROLOGIA dell’ASL Salerno.

- E’ componente del comitato scientifico e organizzativo del 11° Congresso Nazionale SVETAP.

ELENCO PARTECIPAZIONE COME DOCENTE/RELATORE A CORSI E CONVEGNI

- Negli anni accademici 2001, 2002, 2003,2004,2005, 2006 e 2007 ha svolto seminari inerenti la patologia
ovicaprina ed in particolare nei riguardi delle retrovirosi presso la Scuola di Specializzazione in Malattie Infettive
degli Animali Domestici — Facolta di Medicina Veterinaria — Universita degli Studi di Napoli.

- Negli anni accademici 2003/2004 - 2004/2005 - 2005/2006 — 2006/2007 ha svolto seminari inerenti le tecniche
di autopsie presso la sala anatomo-patologica — Facolta di Medicina Veterinaria — Universita degli Studi di Bari,
agli studenti del quarto anno del corso di laurea specialistica in Medicina Veterinaria.

- Negli anni accademici 2003/2004 - 2004/2005 - 2005/2006 — 2006/2007-2007/2008ha svolto seminari inerenti
agli avvelenamenti degli animali con particolare nei riguardi degli animali selvatici presso la Facolta di Medicina
Veterinaria — Universita degli Studi di Teramo, agli studenti del quarto anno del corso di laurea specialistica in
Medicina Veterinaria.

- Incarico di attivita didattiche integrative del corso ufficiale di Fisiopatologia presso la Scuola di Specializzazione
in Ispezione degli Alimenti di Origine Animale-Facolta di Medicina Veterinaria—Universita degli Studi di Napoli,
a.a.2003/2004, 2004/2005,2005/2006 e negli anni successivi ha svolto e svolge seminari inerenti la sicurezza
alimentare.

- Negli anni 2004,2005, 2006,2007, 2008 e 2009 ha organizzato come responsabile scientifico i corsi ECM dell’ASL
SA/3 — Area Veterinaria.

- Nel 2007 ha realizzato per I'ISTITUTO FORMAZIONE DEL NORD-EST il Progetto Formativo “Moderne tecnologie
di lavorazione della mozzarella di bufala campana. Considerazioni in termini di sicurezza alimentare-", di cui &
stato responsabile scientifico, riconosciuto con 13 crediti ECM dal Ministero della Salute. Svoltosi a Napoli il 9
novembre e a Paestum il 10 Novembre. Nel progetto & relatore di relazioni a tematica di alimentazione,
educazione alimentare e sicurezza alimentare.

- Dal 2007 e docente di alimentazione, educazione alimentare e sicurezza alimentare nei corsi per operatori
sanitari dell’ASL SA/3.

- Dal 2008 ¢ docente e consulente dell’IFNE (Istituto Formazione del Nord-Est).
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- Dal 10 marzo 2008 ¢ iscritto nell’Elenco Ufficiale di figure professionali, per I'affidamento di incarichi di docenza
specialistica in materia di Educazione Alimentare, Decreto Dirigenziale n. 7 del 14 febbraio 2008, Regione
Campania.

- Negli anni 2010 e 2011 é stato docente al corso EMBA LUISS quinta edizione dell’Executive MBA - progetto
ECOPRO — well being for life alla LUISS di Viale Romania, 32 in Roma.

- E’ docente al Corso di Perfezionamento in Epidemiologia Ambientale Veterinaria e Gestione Sanitaria del
Territorio, organizzato dalla Facolta di Medicina Veterinaria di Napoli dal 27 gennaio al 29 giugno 2012.

- Ha partecipato, quale moderatore e relatore a numerosi corsi ECM organizzati dall’ASL Salerno e dall’Ordine dei
Medici Veterinari di Salerno.

- Tutor nel Corso di Formazione “Organizzazione, competenze e rapporti istituzionali dei servizi veterinari
nell’accertamento di non conformita alla sicurezza alimentare” organizzato dall’ASL di Salerno che si & tenuto
presso la sala convegni Castello Medioevale in Agropoli il 28 e 29 ottobre 2013.

- Attivita di docenza (oltre 100 ore) a corsi ECM organizzati dall’ASL Salerno, Ordine dei Medici Veterinari di
Salerno e da vari enti privati e istituzionali.

- Ha organizzato come Responsabile Scientifico numerosi Corsi ECM (circa 50) per I’ASL Salerno, Ordine dei Medici
Veterinari di Salerno e vari enti privati e istituzionali.

ELENCO PARTECIPAZIONE/DOCENTE A CORSI ECM,
ANNO 2002
- Corso ECM n. 4589 — 12243 - Sanita pubblica veterinaria. Ospedale di S. Arsenio, 14/12/2002. Crediti n.09.
- Corso ECM n. 2343 — 18781 — Aspetti igienici-Sanitari della filiera produttiva cunicola: problematiche e tecniche.
Telese Terme, 19/10/2002. Crediti n.04.
- Corso ECM — Emergenza ambientale, benessere umano e animale. Avellino, 07/12/2002. Crediti n.17.
- Corso ECM n. 5004 del 13.04.2002 — Qualita delle materie prime e caratteristiche organolettiche e nutrizionali
dei prodotti di origine animale — Napoli, 07-08/ giugno/2002. Crediti n.06.

ANNO 2003

- Corso ECM n. 4589 — 16550 - Igiene dell’ambiente rurale e delle produzioni zootecniche: aspetti tecnici e
legislativi. Certosa di Padula, 17/10/2003. Crediti n.11.

- Corso ECM n. 4589 — 18782 - Diritto — Legislazione e Sanita pubblica veterinaria. Vallo della Lucania,
21/11/2003. Crediti n.07.

- Corso ECM — Argomenti diagnostici negli animali da reddito — Eboli, 08-09/ febbraio/2003. Crediti n.07.

ANNO 2004
- Corso ECM n. 4589-24933 - Alimenti di origine animale ed ambiente. Castellabate, 02/07/2004. Crediti n.12.
- Corso ECM n. 4589 — 168868 - | Veterinari nella prevenzione delle malattie trasmissibili al’'uomo. Paestum,

10/12/2004. Crediti n.13.

- Corso ECM n. 4589 — 25738 - Randagismo. Capaccio Scalo, 08/10/2004. Crediti n.08.

- Corso ECM n. 4589 — 25688 - lgiene degli allevamenti e degli stabilimenti per la trasformazione del latte.
Certosa di Padula, 30/10/2004. Crediti n.11.

ANNO 2005
- Corso ECM n. 4589 — 196999 - Patologie animali emergenti. Capaccio, 08/07/2005. Crediti n.11. Docente.
- Corso ECM n. 4589 — 192153 - 1l controllo sanitario delle specie ittiche di interesse commerciale nel nuovo

scenario normativo. Prignano Cilento — Diga Alento, 10/06/2005. Crediti n.09. Docente.

- Corso ECM n. 4589 — 33352 - Analisi delle problematiche e delle prospettive a medio termine dell’acquacoltura
nel territorio del’ASL SA-3. Corleto Monforte, 09/06/2005. Crediti n.04. Docente.

- Corso ECM n. 4589 — 33089 - Studi epidemiologici legati alle malattie vescicolari. Roccadaspide, 28/05/2005.
Crediti n.05.

- Corso ECM n. 4589 — 37763 - Gestione dei provvedimenti e degli illeciti amministrativi e penali nell’attivita di
vigilanza permanente del veterinario ufficiale. Vallo della Lucania, 07/12/2005. Crediti n.06. Docente.

- Corso ECM n. 2174 — 201335 — Aggiornamenti e prospettive in materia di TSE: aspetti clinici, epidemiologici,
diagnostici e normativi — Portici, 21/09/2005. Crediti n.05.

- Corso ECM n. 4189 — 207068 — La legalita a tutela della salute umana — Potenza, 11/12/2005. Crediti n.12.

- Corso ECM n. 4589-33487 — Le nuove regole del pacchetto igiene degli alimenti in vigore dal 2006. Vallo della
Lucania, 06/05/2005. Crediti n.10.Docente.

ANNO 2006

- Corso ECM n. 10559 — 233138-1 - Influenza Aviaria: pandemia del Il millennio? La malattia e I'importanza
della prevenzione. Vallo della Lucania, 28/01/2006.Crediti n.32.

- Corso ECM n. 4589 — 245828 — Ruolo del Dipartimento di Prevenzione negli eventi CBRN e nelle emergenze
epidemiche. Prignano Cilento — Diga Alento, 27/06/2006. Crediti n.14.

- Corso ECM n. 4589-230778 — AIDS nell'uomo e negli animali. Vallo della Lucania, 27/10/2006. Crediti
n.10.Docente

- Corso ECM n. 4589-230779 — Controllo ufficiale ed autocontrollo con particolare riferimento ai contaminanti
chimici e microbiologici. Vallo della Lucania, 05/05/2006. Crediti n.10.Docente.
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- Corso ECM n. 4589-230783 — Fattori di rischio nella cancerogenesi comparata con particolare riferimento a
quelli alimentari. Sant’Arsenio, 21/04/2006. Crediti n.03.Docente.

ANNO 2007

- Corso ECM n. 4589 — 302644 — Giornata di studio Privacy in Sanita — Paestum, 30/11/2007. Crediti n.04.

- Corso ECM n. 1068 — 300858 — Moderne tecnologie di lavorazione della mozzarella di bufala campana.
Considerazioni in termini di sicurezza alimentare — Capaccio, 09-10/11/2007. Crediti n.12.

- Corso ECM n. 290812 — Sanita pubblica veterinaria: formazione, benessere e sanita animale. Avellino,
15/12/2007. Crediti n.15.

- Corso ECM n. 4589 — 46127 — | rischi ambientali prevenzione, sorveglianza e controllo dei rischi negli ambienti
di vita e di lavoro— Castellabate, 13/07/2009. Crediti n.18.

ANNO 2008

- Corso ECM n. 4589 — 8001923 — Attualita del pericolo infettivo e chimico-fisico per gli allevamenti e per la
catena alimentare— Strutture aziendali ASL SA/3, 21/11/2008. Crediti n.06. Docente.

- Corso ECM n. 4589 — 802362 — Attualita del pericolo infettivo e chimico-fisico per gli allevamenti e per la catena
alimentare (11° semestre 2008) — Strutture aziendali ASL SA/3, 21/11/2008. Crediti n.10. Docente.

- Corso ECM FAD n. s111001 — La gestione di una emergenza epidemica di Influenza Aviaria— 01/12/2008. Crediti
n.10.

- Corso ECM n. 8006726 — Ambiente e sanita: il ruolo del medico veterinario. Avellino, 06/12/2008. Crediti n.43.
- Corso di Formazione — Regolamento (CE) n°2075/2005 che definisce norme applicabili ai controlli ufficiali relativi
alla presenza di Trichine nelle carni art. 5 — formazione del personale. 1.Z.S Portici,19/06/2008

ANNO 2009

- Corso ECM n. 12863 - 9021433 — Le frodi alimentari e le alterazioni degli alimenti. Salerno, 19/06/2009. Crediti
n.08.Docente.

- Corso ECM n. 12863 - 9034177 — Autocontrollo.... perché & necessario parlarne ancoral. Salerno, 30/10/2009.
Crediti n.16.

- Corso ECM n. 939 - 9030070 — La ristorazione collettiva nel terzo millennio. Sorrento, 16/10/2009. Crediti n.10.
- Corso ECM n. 12863 - 9040201 — Le diarree neonatali nel bufalo e nel bovino: cause e soluzioni. Salerno,
18/12/2009. Crediti n.04.

- Corso ECM n. 4589 — 903172/1 — Approfondimento sull’attivita giudiziaria ed amministrativa degli operatori di
sanita pubblica. Vallo della Lucania, 22/12/2009. Crediti n.12.

- Corso ECM n. 4589 - 902037 — L'ORSA e il sistema GISA: competenze ed obblighi degli operatori sanitari. Vallo
della Lucania, 15/12/2009. Crediti n.04.

- Corso ECM n. 4589 - 9020410 — Formazione in sanita: dalla mappatura delle competenze all’analisi dei bisogni.
Capaccio, 30/01/2009. Crediti n.07.

- Corso ECM n. 2343 - 8457967 — Salerno: un porto sul mediterraneo. Salerno, 26/06/2009. Crediti n.15.

ANNO 2010

- Corso ECM n. 2343 - 9017986 — Allergie e intolleranze alimentari: dalla normativa agli aspetti applicativi. Portici,
15/11/2010. Crediti n.04.

- Corso ECM n. 2343 - 9021347 — Aspetti igienici-sanitari e di filiera delle produzioni ittiche. La realta produttiva
nella provincia di Salerno. Portici, 14/06/2010. Crediti n.13.

- Corso ECM n. 4589 - 1000188 — Trattamento, utilizzo e valorizzazione del siero di latte nel rispetto
dell’ambiente. CREMOPAR /Eboli, 25/02/2010. Crediti n.02. Docente.

- Corso ECM n. 4589 - 1000054 — I nuovi accordi Stato-Regioni nell’applicazione dei Regolamenti CEE 852-853/04
in materia di igiene e sicurezza degli alimenti. Vallo della Lucania, 25/01/2010. Crediti n.04.

- Corso ECM n. 2343 - 100011313 — Oncologia veterinaria: dai tumori degli animali alla prevenzione nell’'uomo.
Portici, 30/12/2010. Crediti n.03.

- Corso ECM n. 12863 - 10041410 — Gestione delle emergenze complesse. Salerno, 11/12/2010. Crediti n.11.

- Corso ECM n. 12863 - 10040797 — La mozzarella di bufala, dal bianco e nero al technicolor. Salerno,
14/12/2010. Crediti n.13.

- Corso ECM n. 12863 - 10042094 — Il fenomeno del randagismo in Provincia di Salerno: nuove strategie d’azione.
Salerno, 27/11/2010. Crediti n.06.

- Corso ECM n. 2343 - 100014527 — La riproduzione e le produzioni negli allevamenti bufalini: i nuovi approcci
sanitari e gestionali. Paestum, 22/03/2010. Crediti n.20.

ANNO 2011

- Corso ECM n. 4589 - 1000039 — Benessere dell’animale da reddito e tutela del consumatore. Vallo della Lucania,
26/01/2011. Crediti n.04.

- Corso ECM n. 2343 - 10045879 — Elementi di microbiologia predittiva: dall’approccio microbiologico tradizionale
ai nuovi sistemi diagnostici. Portici, 15/04/2011. Crediti n.12.

- Corso ECM n. 12863 - 11010941 — Problematiche gestionali e sanitarie dell’allevamento delle specie volatili
ornamentali. 1l ruolo del medico veterinario. Salerno, 05/06/2011. Crediti n.05.

- Corso ECM n. 12863 - 11008417 — La puntura di api, pulci, zecche ed altri artropodi, un pericolo evitabile per gli
animali e per 'uomo. Salerno, 09/04/2011. Crediti n.06.

- Corso ECM n. 12863 - 19961 — Antibioticoresistenza in animali, uomo e alimenti. Salerno, 16/12/2011. Crediti
n.14.

- Corso ECM n. 5368 - 1101329 — Sicurezza alimentare e tutela delle filiere fragili. Pertosa, 01/12/2011. Crediti
n.05.

- Corso ECM n. 5368 - 1101328 — Sicurezza alimentare in situazioni di emergenza. Pertosa, 12/12/2011. Crediti
n.12.
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- Evento Formativo Intra-Dipartimentale — Aspetti sanzionatori nei controlli ufficiali. Agropoli, 22/04/2011

- Corso di Perfezionamento Uni Federico |1, Epidemiologia ambientale Veterinaria e gestione sanitaria del
territorio. Napoli, a.a 2011-2012. Docente.

- Corso ECM n. 3116 — 70841 — Qualita e sicurezza dei prodotti d’aquacoltura: regolamenti, controlli e flussi
commerciali. ISS - Roma, 24/10/2011. Crediti n.15.

ANNO 2012

- Corso ECM n. 1295 - 31268 — Fauna selvatica e sicurezza alimentare. Portici, 02/05/2012. Crediti n.07.

- Corso ECM n. 1295 - 31374 — La microecologia degli alimenti: una nuova disciplina al servizio dell’igienista.
Portici, 04/05/2012. Crediti n.13.

- Corso ECM n. 1295 - 31387 — Aspetti tecnici e normativi nel settore degli alimenti ad uso zootecnico. Portici,
20/06/2012. Crediti n.18.

- Corso ECM n. 2502 - 29902 — Il reato di maltrattamento degli animali: elementi di medicina veterinaria forense.
Salerno, 14/04/2012. Crediti n.7,5.

- Corso ECM n. 2502 - 31630 — Epidemiologia ambientale veterinaria: I'impatto del farmaco veterinario
sull’ambiente e la gestione del farmaco. Salerno, 27/04/2012. Crediti n.09.

- Corso ECM n. 2502 - 43830 — Aggiornamenti in igiene degli alimenti di origine animale “Buono da Mangiare”
(sicurezza alimentare, alimentazione e bioetica). Salerno, 12/10/2012. Crediti n.22. Docente.

- Corso ECM n. 2502 - 44596 — Il rischio fisico radioattivo negli animali, alimenti e uomo. EBOLI/CREMOPAR,
23/10/2012. Crediti n.06. Docente.

- Corso ECM n. 2502 - 49387 — Riutilizzo e valorizzazione dei sottoprodotti di origine aninale nel rispetto
dell’lambiente. EBOLI/CREMOPAR, 21/12/2012. Crediti n.20.

- Corso ECM n. 1200312— Controlli ufficiali sulla sicurezza alimentare — P.R.l. 2011-2014, D.P.A.R. Regione
Campania e DPAT 2011 e 2012 — Salerno, 28/09/2012. Crediti n.06.

- Corso ECM n. 5368 — 1200252/0 — Pianificazione delle emergenze non epidemiche. La redazione dei piani di
emergenza. Salerno, 13/07/2012. Crediti n.08.

- Corso aziendale di formazione — Aspetti organizzativi e procedurali connessi all’applicazione delle disposizioni
previste dal Reg. CE n. 882/2004 con particolare riferimento alle attivita di AUDIT. Eboli/Cremopar, 29 e 30
Ottobre 2012.

- Corso aziendale di formazione — Sicurezza alimentare — P.R.l. 2011-2014. Salerno, 28/09/2012.

ANNO 2013

- Corso ECM n. 2502 - 52297 — Rischi professionali nella medicina veterinaria. Salerno, 02/02/2013. Crediti n.10.
- Corso ECM n. 2502 - 65081 — Attualita in sanita pubblica veterinaria e sicurezza alimentare. EBOLI/CREMOPAR,
25/05/2013. Crediti n.22. Docente.

- Corso ECM — Contaminanti organici persistenti nella catena alimentare animale ed umana: approcci innovativi
per la valutazione del rischio tossicologico — Salerno, 26/27/ settembre/2013. Crediti n.10.

- Corso ECM n. 1295 - 65409 — Il cinghiale (Sus Scrofa): aspetti gestionali e sanitari. Portici, 03/06/2013. Crediti
n.07.

- Corso ECM n. 5368 — 1300162/0 — Workshop — Pianificazione dei Dipartimenti di prevenzione sulle emergenze
non epidemiche. Salerno, 07/06/2013. Crediti n.14.

- Corso ECM n. 1295 - 65455 — Decreto Legislativo 30 gennaio 2001 n°94 — Alimenti e loro ingredienti trattati con
radiazioni ionizzanti. Portici, 23/04/2013. Crediti n.08.

ANNO 2014

- Corso ECM n. 1125 - 82696 — Biotecnologie applicate alla riproduzione animale e loro impatto sul miglioramento
quali-quantitativo degli alimenti di origine animale. Capaccio, 25/01/2014. Crediti n.06.

- Corso ECM n. 1295 - 99877 — Gli interferenti endocrini: rischi per la salute e prevenzione attraverso la sicurezza
alimentare. Portici, 18/09/2014. Crediti n.13,5.

ANNO 2015

- Corso ECM n. 31 — 708/1 — Organizzazione, competenze e rapporti istituzionali dei servizi del Dip. di Prevenzione
nell’accertamento di non conformita alla sicurezza alimentare. Salerno, 15/05/2015. Crediti n.25.

- Corso ECM n. 31 — 461/6 — Lo status dirigenziale e il procedimento disciplinare nella sanita pubblica: il nuovo
codice di comportamento dei dipendenti pubblici DPR 62/2013. Salerno, 05/05/2015. Crediti n.14,6.

- Corso ECM n. 1295 - 128638 — Sistemi di gestione della misurazione requisiti per i processi e le apparecchiature
di misurazione. Portici, 26/05/2015. Crediti n.7,8.

- Corso ECM n. 31 — 720/1 — Le malattie trasmissibili con gli alimenti: nuovi scenari nell’ottica del miglioramento
continuo dei processi. Eboli, 17/12/2015. Crediti n.9,5.

ANNO 2016

- Corso ECM n. 4934 — 152545 — Le Unita di Misura della salute di animali, alimenti e uomo. Eboli/Cremopar,
28/05/2016. Crediti n.50.

- Corso ECM n. 4934 — 169084 —La sicurezza alimentare e I'emopatia, dal benessere degli animali alla tutela della
salute del consumatore. Capaccio, 15/10/2016. Crediti n.07.

- Corso ECM n. 2116 — 168965 —Prodotti biocidi e fitosanitari: dalla tutela della salute e sicurezza pubblica alla
protezione dell’ambiente. Salerno, 14/06/2016. Crediti n.22. Docente.

ANNO 2017

- Corso ECM n. 4366 — 180752 —La nuova Legge sullo spreco alimentare ed il ruolo delle aziende sanitarie locali.
Salerno, 28/01/2017. Crediti n.5,3.

- Corso ECM n. 4366 — 182693 — Sicurezza e qualita del latte come ingrediente e come alimento primario. Aspetti
tecnici e giuridici. Eboli/Cremopar, dal febbraio al settembre 2017. Crediti n.50,0.
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CORSI di PERFEZIONAMENTO-AGGIORNAMENTO-WORKSHOP, GIORNATE DI STUDIO E CONVEGNI

- Ha partecipato a numerosi (circa 150) corsi di aggiornamento, convegni, corsi di perfezionamento non
accreditati.

- ELENCO DELLE PUBBLICAZIONI
1) Un caso di Condrosarcoma mascellare in una capra. Antonio Troncone, Giovanni Colella, Claudio
Mucciolo, Acta Med. Vet. 33,25-31,1987.

2) Arteriopatie in cavalli: osservazioni al microscopio ottico ed elettronico a scansione con microanalisi. Antonio
Troncone, Franco Roperto, Claudio Mucciolo, Pasquale Galati, Serenella Papparella, Silvestro Damiano,
Acta Med. Vet. 34,549-560,1988.

3) Un caso di Pseudotubercolosi nel coniglio. G. Santagada, Claudio Mucciolo, L. Latorre, Zizzo, Praxis Vet.
2,13-14,1989.

4) Affezioni vescicali in cavalli importati: indagine anatomo-patologica e microbiologica. Giovanni Colella,
Claudio Mucciolo, G. Santagada, Antonio Troncone, Praxis Vet. 4,20-22,1989.

5) Ringraziamenti nel lavoro - Result from the monitoring of pesticide residue in fruits and vegetables
marketed in Piedmont (ltaly), 2000-2008). (In collaborazione). Igiene e Sanita Pubblica. 2011; 67: 159-178.

6) Trattamento, utilizzo e valorizzazione del siero di latte nel rispetto dell'ambiente
Convegno 26-27 Febbraio 2010 — Salerno, Consuntivo — ALIMENTA, n° 5/2010, 103.

7) Materiali a contatto con alimenti. Seminario Salerno 31.5.2011. Presentazione e sintesi. ALIMENTA,
n°9/2011,183.

8) Le contaminazioni alimentari derivanti dai materiali, da impianti industriali e da imballaggi: migrazioni, controlli
e dichiarazioni di conformita alla luce del nuovo Regolamento 10/2011. Cristina Mocchi, Alberto Manservigi,
Claudio Mucciolo. ALIMENTA, n°9/2011, 185-187.

9) Antibioticoresistenza in animali, uomo e alimenti. Presentazione del corso ECM-Eboli 15-16 dicembre 2011,
ALIMENTA, n°11 2011, 230.

10) L’antibiotico resistenza in acquacoltura, Emilio Guandalini, Claudio Mucciolo. ALIMENTA, n° 11/2011, 232.

11) Origini dell’antibiotico-resistenza dei patogeni alimentari, Valerio Giaccone, G. Bertoja, Claudio
Mucciolo, ALIMENTA, n° 3/2012, | PARTE, 61-67.

12) Origini dell’antibiotico-resistenza dei patogeni alimentari, Valerio Giaccone, G. Bertoja, Claudio
Mucciolo, ALIMENTA, n® 4/2012, 11 PARTE, 87-91.

13) L’ UE e i consumatori: uso e abuso degli antibiotici, Fabio Capitanio, Claudio Mucciolo, ALIMENTA,
n°5/2012, 104-106.

14) Autenticita dei prodotti alimentari: criticita emerse in sede di accertamento di violazioni
amministrative, Nazario Malandrino, Claudio Mucciolo, Martina Guariglia, ALIMENTA, n°10/2012,
211-216.

15) La "bioconservazione" degli alimenti: strategie e prospettive, Francesco Villani, Claudio Mucciolo,
ALIMENTA, n° 1/2013, 11-15.

16) L'articolo 5 della legge 283 del 1962: bilancio a cinquant'anni dall'entrata in vigore; problematiche applicative
e prospettive future, Lino Vicini, Claudio Mucciolo, ALIMENTA, n°® 2/2013, 36-42.

17) La disastrologia veterinaria in Campania, Claudio Mucciolo, ALIMENTA, n° 3/2013, 61-62.

18) Ringraziamenti nel lavoro “Valorizzazione e riutilizzo degli scarti di lana”
C. Vineis, A. Aluigi, A. Varesano, C. Tonetti, F. Mazzucchetti , ALIMENTA, n° 3/2013, 63-68.

19) Il sistema HACCP nella Grande Distribuzione: dalla applicazione nei punti vendita alla qualificazione dei
fornitori di marca privata, Gianni Di Falco, Claudio Mucciolo, ALIMENTA, n® 5/2013, 102-104.

20) L'art. 5 della Legge 283/1962: tra passato e presente, Lino Vicini, Nazario Malandrino, Claudio Mucciolo,
ALIMENTA, n° 6/2013, 130-137.

21) Radioattivita, ambiente ed alimenti, Guido Guerrasio, Claudio Mucciolo, EUROCARNI, n°4/2013, 107-116.
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22) L’allerta comunitaria (RASFF): considerazioni su alcune criticita del sistema - Nazario Malandrino, Lino
Vicini, Claudio Mucciolo, EUROCARNI, n° 10/2013, 128-140.

23) L’auspicato nuovo “codice degli alimenti” e la possibile riforma dei reati in sicurezza alimentare: prospettive di
riordino ed ammodernamento della disciplina italiana- Lino Vicini, Nazario Malandrino, Claudio Mucciolo,
EUROCARNI, n° 11/2013, 21-27.

23/bis) L’auspicato nuovo “codice degli alimenti” e la possibile riforma dei reati in sicurezza alimentare:
prospettive di riordino ed ammodernamento della disciplina italiana- Lino Vicini, Nazario Malandrino, Claudio
Mucciolo, IL PESCE, n° 5/2013, 19-25.

24) 1l confezionamento antimicrobico degli alimenti, A. La Storia, Claudio Mucciolo, Francesco Villani,
ALIMENTA, n° 10/2013, 201-204.

25) Rischio tsunami nel Mediterraneo, Raffaele Bove, Claudio Mucciolo, EUROCARNI, n° 4/2014, 102-105.

26) Il Dipartimento di Prevenzione e la Terra dei fuochi, Raffaele Bove, Claudio Mucciolo, EUROCARNI,
n°4/2014, 122-124.

27) Sistemi innovativi di tracciabilita nell’agroalimentare, Claudio Mucciolo, Michele Amorena, ALIMENTA, n°®
3/2014, 56-61.

28) Progettazione di un impianto innovativo per il trattamento del siero di bufala, Massimo Pizzichini- Andrea
Agnelli - Claudio Mucciolo - Valerio Giaccone, INDUSTRIE ALIMENTARI, LIII, Luglio-Agosto/2014, 5-13.

29) L’'esame anatomo-patologico nella valutazione del benessere animale nei vitelli bufalini, O. PACIELLO, A.
COSTAGLIOLA, V. CITARELLA, C. MuccioLo, EUROCARNI, n° 9/2014, 146-153.

30) Il trasferimento degli inquinanti nella catena alimentare marina, Michele Amorena, Claudio Mucciolo,
ALIMENTA, n° 7/8 — 2014, 153-154.

31) Il Papillomavirus bovino tipo 2 (BPV-2): studi epidemiologici nel Meridione d’ltalia, Angela Mucciolo,
Claudio Mucciolo, EUROCARNI, n° 10/2014, 136-148.

32) Obiettivi del controllo ufficiale a 10 anni dal Pacchetto Igiene, Paolo Cozzolino, Claudio Mucciolo,
ALIMENTA, n° 9/2014, 175-177.

33) Stabilita ossidativa nella carne suina addizionata con aroma naturale di oliva (PHENOLEA® COMPLEX
PLUS), M. Vitagliano, S. Germani, Claudio Mucciolo, ALIMENTA, n° 10/2014, 206-208.

34) Le corrette prassi nell’allevamento dei suini al fine della sicurezza alimentare: i manuali alla luce delle
esperienze pratiche, Luca Zarenghi, Claudio Mucciolo, EUROCARNI, n° 1/2015, 90-96.

35) Monitoraggio del benessere animale nei vitelli bufalini: la questione dei maschi, Orlando Paciello, Vincenzo
Citarella, Claudio Mucciolo, ALIMENTA, n° 11/12 — 2014, 240-247.

36) Tecniche di allevamento per la produzione di “buona carne suina”, Francesco Bruno, Claudio Mucciolo,
EUROCARNI, n° 2/2015, 98-105.

37) Qualificazione giuridica di rischio e pericolo, Orlando Paciello, Claudio Mucciolo, ALIMENTA, n° 1/2015,
19-20.

38) Soluzioni di packaging, Claudio Mucciolo, EUROCARNI, n°® 3/2015, 50-55.

39) Valorizzazione dei composti chimici bio-attivi delle vinacce con tecnologie di membrana, Massimo Pizzichini
- Andrea Agnelli - Claudio Mucciolo, INDUSTRIE ALIMENTARI, n.555, Marzo/2015, 5-11.

40) Ecologia microbica e ruolo dei microrganismi nel deterioramento della carne fresca refrigerata, A. Casaburi,
Claudio Mucciolo, D. Ercolini, F. Villani, ALIMENTA, n°® 2/2015, 27-34.

41) La contaminazione nella filiera ittica, Claudio Mucciolo, Angela Mucciolo, IL PESCE, n° 2/2015, 106-113.

42) Contaminanti ambientali e alimenti, Claudio Mucciolo, Franco Roperto, EUROCARNI, n° 5/2015, 132-134.

43) MOCA e relativi controlli, Claudio Mucciolo, Angela Mucciolo, EUROCARNI, n° 6/2015, 100-107.

44) La contaminazione degli alimenti, Orlando Paciello, Claudio Mucciolo, ALIMENTA, n° 5/2015, 107-112.

45) Qualita nella filiera ittica, Claudio Mucciolo, Angela Mucciolo, IL PESCE, n° 3/2015, 36-46.

46) Sistema tradizionale vs sistema Covertess®500* per la conservazione dell’insilato di mais: valutazione
comparativa - PRIMA PARTE, Irene Scumaci , Claudio Mucciolo, SUMMA animali da reddito, n° 5/2015,49-62.
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47) 1l distretto biologico: strumento innovativo per la valorizzazione dei prodotti tipici, Claudio Mucciolo, Angela
Mucciolo, ALIMENTA, n°® 6/2015, 135-138.

48) Estrazione di principi attivi dalle bucce di melagrana, Massimo Pizzichini - Andrea Agnelli - Massimo
Vitagliano - J. Arcangeli- Claudio Mucciolo, INGREDIENTI ALIMENTARI, XIV — Agosto/2015, 6-11.

49) Sicurezza Alimentare e geopolitica del cibo — I° parte, Claudio Mucciolo, Angela Mucciolo, QUALITA’ e
SICUREZZA ALIMENTARE, n° giugno/2015, 13-18.

50) Sistema tradizionale vs sistema Covertess®500* per la conservazione dell’insilato di mais: valutazione
Comparativa - SECONDA PARTE, Irene Scumaci, Claudio Mucciolo, SUMMA animali da reddito, n° 6/2015, 56-
62.

51) Inquinanti ambientali e tumori, Franco Roperto, Claudio Mucciolo, 30 giorni, n°7 Luglio/2015, 28-30.

52) Acquacoltura e antibiotico-resistenza, Claudio Mucciolo, Angela Mucciolo, IL PESCE, n° 4/2015, 24-29.

53) Il ruolo del medico veterinario nella zootecnia biologica, Maria Mayer, Michele Amorena, Claudio
Mucciolo, EUROCARNI, n® 9/2015, 50-57.

54) Plastica e alimenti, Claudio Mucciolo, Angela Mucciolo, ALIMENTA, n°® 7/8 — 2015, 162-166.

55) Sicurezza Alimentare e geopolitica del cibo — 11° parte, Claudio Mucciolo, Angela Mucciolo, QUALITA’ e
SICUREZZA ALIMENTARE, n° settembre/2015, 15-20.

56) Qualita della carne bovina di razza Podolica e tecniche di allevamento, Giuseppe Campanile, Claudio
Mucciolo, Roberta Cimmino, Anna Balestrieri, Antonio Limone, SUMMA animali da reddito, n° 8 ottobre
2015, 45-53.

57) Plastica e alimenti. Imballaggio alimentare, un settore in continua evoluzione - Claudio Mucciolo, Angela
Mucciolo, EUROCARNI, n® 9/2015, 128-136.

58) Valutazione microbica della carne macinata fresca, Claudio Mucciolo, Angela Mucciolo, Valerio Desiderio,
SUMMA animali da reddito, n° 8 ottobre 2015, 29-35.

59) Confezionare riducendo il consumo di plastica, Claudio Mucciolo, Angela Mucciolo, EUROCARNI,
n° 8/ 2015, 96-97.

60) L’'esportazione degli alimenti di O.A. verso Paesi Terzi: il ruolo del medico veterinario, Filippo Castoldi,
Claudio Mucciolo, EUROCARNI, n° 10/2015, 90-100.

61) Sicurezza Alimentare e geopolitica del cibo — I11° parte, Claudio Mucciolo — Angela Mucciolo, QUALITA’ e
SICUREZZA ALIMENTARE, n° novembre/2015, 21-25.

62) Il latte di capra come alternativa al latte vaccino per lattanti, Angela Mucciolo, Claudio Mucciolo, Franco
P. Roperto, SUMMA animali da reddito, n® 9 novembre/2015, 41-46.

63) Processo agli alimenti di origine animale: assolti. Orlando Paciello, Claudio Mucciolo, ALIMENTA,
n° 10/ 2015, 213-215.

64) Vitelli bufalini, la questione dei maschi — Prima parte -, Orlando Paciello, Vincenzo Citarella, Claudio
Mucciolo, Angela Mucciolo, Ingegneria Alimentari — le carni, Marzo/2015, 36-39.

65) Vitelli bufalini, la questione dei maschi — Seconda parte -, Orlando Paciello, Vincenzo Citarella, Claudio
Mucciolo, Angela Mucciolo, Ingegneria Alimentari — le carni, Maggio/2015, 22-26.

66) Contaminanti e migrazione — Prima parte -, Claudio Mucciolo, Angela Mucciolo, Ingegneria Alimentari — le
carni, Novembre/2015, 25-30.

67) Produzioni di biofenoli dalle acque di vegetazione olearie con tecnologie di membrana, Massimo Pizzichini,
Andrea Agnelli, Claudio Mucciolo, INDUSTRIE ALIMENTARI, LIV, Dicembre/2015, 13-18.

68) Contaminanti e migrazione — Seconda parte -, Claudio Mucciolo, Angela Mucciolo, Ingegneria Alimentari —
le carni, Dicembre/2015, 16-21.

69) Valutazione della capacita acidificante di siero-innesti in cagliate di bufala, Angela Mucciolo, Claudio
Mucciolo, SUMMA animali da reddito, n° 1 gennaio/2016, 43-56.

70) Il riutilizzo degli scarti di lana, Angela Mucciolo, Claudio Mucciolo, ARGOMENTI, n° 1/2016, 68-71.

71) Le sfide e I'’evoluzione dell’acquacoltura, Claudio Mucciolo, Angela Mucciolo, IL PESCE, n°5/2015,36-42.

72) L'espressione di BAG-3 nei sarcoidi Equini, Angela Mucciolo, Claudio Mucciolo, VETERINARIA PRATICA
EQUINA, n° 1 marzo/2016, 50-61.

73) La soluzione é I'agricoltura biologica. Angela Mucciolo, Claudio Mucciolo, Valerio Giaccone, ALIMENTA,

Pagina 10 - Curriculum formativo e
professionale
[ MUCCIOLO dr.Claudio ]



n° 3/2016, 56-62.

74) Ringraziamenti nel libro “SALVS per CIBVM - Mangiare sano ed equilibrato fa molto bene alla tua salute,
ora lo sai! ” Massimo Pizzichini, Ed. Graficassia, Giugno/ 2016- Roma, 1-207.

75) 1l servizio di consegna a domicilio, Angela Mucciolo, Claudio Mucciolo, ARGOMENTI, n° 2/2016, 34-42.

76) Il riutilizzo delle acque di vegetazione olearie, Claudio Mucciolo, Angela Mucciolo, QUALITA’ e SICUREZZA
ALIMENTARE, Aprile/2016, 11-13, 12 parte.

77) Coesistenza tra agricoltura biologica, tradizionale e biotecnologica. Angela Mucciolo, Claudio Mucciolo,
ALIMENTA, n° 4/2016, 85-91.

78) L'utilizzo dei polifenoli come supplemento nella dieta degli agnelli. Antonio A. Barbati, Claudio Mucciolo,
Ingegneria Alimentari — le carni, Maggio/2016, 38-41.

79) Lepidium Meyenii (Maca) e fertilita dello stallone, Angela Mucciolo, Claudio Mucciolo, VETERINARIA
PRATICA EQUINA, n.2 giugno/2016, 45-49.

80) Fertilita’ dello stallone: il ruolo dello stress ossidativo, Angela Mucciolo, Claudio Mucciolo, Vet. Journal,
n.6792 del 25 maggio 2016, 1-18.

81) Le esigenze della riforma del Regolamento CE n. 834/2007, Angela Mucciolo, Claudio Mucciolo, Valerio
Giaccone, INDUSTRIE ALIMENTARI, LV, Luglio-Agosto/2016, 3-17.

82) Il riutilizzo delle acque di vegetazione olearie, Claudio Mucciolo, Angela Mucciolo, QUALITA’ e SICUREZZA
ALIMENTARE, GIUGNO/2016, 11-13, 11* parte.

83) | cefalopodi: controllo ispettivo e pericoli igienico-sanitari, Angela Mucciolo, Claudio Mucciolo,
IGIENE ALIMENTI, n°3 Maggio/2016, 33-39.

84) Il Made in Italy nella filiera agroalimentare, Angela Mucciolo, Claudio Mucciolo, ALIMENTA, n° 6/2016,
135-143.

85) Il controllo delle zoonosi al macello: nuovi indirizzi ispettivi dall’'Unione Europea, Filippo Castoldi, Claudio
Mucciolo, SUMMA animali da reddito, n° 6 Luglio/Agosto 2016, 63-68.

86) Il latte d’asina e altri prodotti a base di latte per individui allergici alle proteine del latte, Angela Mucciolo,
Claudio Mucciolo, VETERINARIA PRATICA EQUINA, n.3 settembre/2016, 49-57.

87) Pericoli igienico-sanitari di un alimento poco considerato: il nero di seppia, Angela Mucciolo, Claudio
Mucciolo, IGIENE ALIMENTI, n°4 Luglio/2016, 16-18.

88) Miglioramento della qualita dei prodotti in vaschetta “PHENOLEA® COMPLEX PLUS”, Massimo Vitagliano,
Germano Stefano, Claudio Mucciolo, INGREDIENTI ALIMENTARI, xv — settembre/ottobre 2016, 4-6.

89) Obiettivi futuri del sistema agroalimentare. Angela Mucciolo, Claudio Mucciolo, Ingegneria Alimentari — le
carni, Settembre/2016, 10-12.

90) Le medicine alternative e complementari in Veterinaria. Angela Mucciolo, Claudio Mucciolo, Ingegneria
Alimentari — le carni, Settembre/2016, 17-22.

91) Produzioni biologiche: garanzie di informazione offerte dall’etichettatura, Angela Mucciolo, Claudio
Mucciolo, QUALITA’ e SICUREZZA ALIMENTARE, Settembre/2016, 12-14, |1* parte.

92) La metrologia per alimenti e nutrizione, Angela Mucciolo, Claudio Mucciolo, La Settimana Veterinaria,
N°978, 19 Ottobre/2016, 23-26.

93) Produzioni biologiche: garanzie di informazione offerte dall’etichettatura, Angela Mucciolo, Claudio
Mucciolo, QUALITA’ e SICUREZZA ALIMENTARE, Novembre/2016, 12-15, 11* parte.

94) Il cambiamento climatico e le nuove sfide in sicurezza alimentare, Angela Mucciolo, Claudio Mucciolo,
Sante Roperto, QUALITA’ e SICUREZZA ALIMENTARE, Novembre/2016, 08-10,

95) Valutazione del rischio oncogeno delle carni lavorate e delle carni rosse, Angela Mucciolo, Claudio
Mucciolo, Ingegneria Alimentari — le carni, Novembre/2016, 42-44.

96) Il glifosato: un disastro istituzionale ed ecologico, Angela Mucciolo, Claudio Mucciolo, INDUSTRIE
ALIMENTARI, LV, Novembre/2016, 56-58.

97) La valutazione del benessere nelle bufale sottoposte a prelievi ripetuti di oociti in vivo mediante OPU (ovum
pick-up). Paola Talento, Claudio Mucciolo, Ingegneria Alimentari — le carni, Dicembre/2016, 20-22, 12 parte.

98) | biocidi in medicina veterinaria, Marta Marino, Monica Biglietto, Claudio Mucciolo, SUMMA animali da
reddito, n® 9 Novembre/2016, 63-67.
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99) Micotossine e micotossicosi: un problema sempre attuale, Angela Mucciolo, Claudio Mucciolo, SUMMA
animali da reddito, n°® 9 Novembre/2016, 35-47, 12 parte.

100) Aspetti pratici e applicativi delle nuove norme sui biocidi, Monica Biglietto, Marta Marino, Claudio
Mucciolo, SUMMA animali da reddito, n® 10 Dicembre/2016, 46-51.

101) Micotossine e micotossicosi: un problema sempre attuale, Angela Mucciolo, Claudio Mucciolo, SUMMA
animali da reddito, n® 10 Dicembre/2016, 60-70, 112 parte.

102) Contaminanti alimentari: interferenti endocrini e loro effetti, Angela Mucciolo, Claudio Mucciolo,
IGIENE ALIMENTI, n°6 Novembre/2016, 16-19.

103) Rapporto tra attestazione di biologicita e sicurezza alimentare, Angela Mucciolo, Claudio Mucciolo,
Valerio Giaccone, ALIMENTA, n° 11/12 — 2016, 235-241.

104) Innovazione e sostenibilita per la sicurezza alimentare, Angela Mucciolo, Claudio Mucciolo, ARGOMENTI,
n° 4/2016, 52-54.

105) Malattie professionali in soggetti a contatto con gli animali, Angela Mucciolo, Claudio Mucciolo, Filippo
Castoldi, SUMMA animali da reddito, n® 1 Gennaio/Febbraio 2017, 41-48.

106) La Verifica — Supervisione. Per crescere e dare sostanza all’attivita di controllo ufficiale. Filippo Castoldi,
Claudio Mucciolo, ALIMENTA, n° 1/2017, 9-13.

107) | loghi europei e nazionali dei prodotti biologici. Angela Mucciolo, Claudio Mucciolo, ALIMENTA,
n° 2/2017, 40-48.

108) La valutazione del benessere nelle bufale sottoposte a prelievi ripetuti di oociti in vivo mediante OPU (ovum
pick-up). Paola Talento, Claudio Mucciolo, Ingegneria Alimentari — le carni, Marzo 2017, 34-38, 11?2 parte.

109) Contaminanti chimici emergenti: acrilamide, Marta Marino, Monica Biglietto, Claudio Mucciolo,
INDUSTRIE ALIMENTARI, LVI, Aprile/2017, 72-78.

109/bis) Contaminanti chimici emergenti: acrilamide, Marta Marino, Monica Biglietto, Claudio Mucciolo,
INGREDIENTI ALIMENTARI, vol.16, Maggio/Giugno 2017, 42-46.

110) Interferenti Endocrini: i veleni nei nostri alimenti, Prima Parte. Stefania Albrizio, Lucia Grumetto,
Raffaella Mercogliano, Damiano Gustavo Mita, Angela Mucciolo, Claudio Mucciolo, ALIMENTA, n° 3/2017,
54-68.

111) Sicurezza ambientale: cosa mina la nostra salute? Monica Biglietto, Marta Marino, Claudio Mucciolo, La
Settimana Veterinaria, N°1003, 3 Maggio/2017, 4-11.

112) Analisi sensoriale per il controllo qualita degli agroalimentari. Angela Mucciolo, Claudio Mucciolo,
Ingegneria Alimentari — le carni, Maggio/2017, 34-35.

113) Interferenti Endocrini: i veleni nei nostri alimenti, Seconda Parte. Stefania Albrizio, Lucia Grumetto,
Raffaella Mercogliano, Damiano Gustavo Mita, Angela Mucciolo, Claudio Mucciolo, ALIMENTA, n° 4/2017,
81-89.

114) Competenze Ambientali. Angela Mucciolo, Claudio Mucciolo, ALIMENTA, n° 5/2017, 111-113.

115) Inquinamento atmosferico e I'impatto sulla salute, Angela Mucciolo, Claudio Mucciolo, AMBIENTE, n°
108/2017, 69-71.

116) Smaltimento dei rifiuti e correlazioni tra inceneritori e salute, Angela Mucciolo, Claudio Mucciolo,
AMBIENTE, n°® 108/2017, 74-55.

117) | residui nel settore ovi-caprino, Angela Mucciolo, Claudio Mucciolo, Filippo Castoldi, Antonio Vitali,
SUMMA animali da reddito, n® 5 Giugno/2017, 59-64.

118) Cera d’ape, un prodotto fuori controllo. Serena M.R. Tulini, Claudio Mucciolo, Stefano Fenucci, Michele
Amorena, ALIMENTA, n°® 6/2017, 131-136.

119) ACRILAMMIDE: CONTAMINANTE EMERGENTE. Marta Marino, Monica Biglietto, Claudio Mucciolo, ALIMENTA
n.7-8/2017, 153-156

120) Applicazione dei fitoterapici in Medicina Veterinaria, con riferimento al Citrus medica cv. Diamante. Angela
Mucciolo, Claudio Mucciolo, Ingegneria Alimentari — le carni, Settembre/2017.

121) Le carni rosse e i contrasti scientifici. Angela Mucciolo, Claudio Mucciolo, Ingegneria Alimentari — le
carni, Settembre/2017.

122) Proprieta salutistiche del latte, come migliorarle: I'applicazione delle tecnologie di membrana. Massimo
Pizzichini, Massimo Vitagliano, Andrea Agnelli, Claudio Mucciolo, ALIMENTI&BEVANDE, n°7-settembre/2017,39-
50
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123) I microrganismi e la carne fresca refrigerata: le principali tecniche molecolari. Angela Mucciolo, Claudio
Mucciolo, IGIENE ALIMENTI n® 5 settembre/2017, 40-43.

124) AMBIENTE e RICERCA SCIENTIFICA. Angela Mucciolo, Claudio Mucciolo, AMBIENTE, n® 109-110/2017,
78-83.

125) | Campi elettromagnetici (CEM) e impatto sulla salute. Angela Mucciolo, Claudio Mucciolo, AMBIENTE, n®
109-110/2017, 92-95.

126) Il latte di cammella, un lusso per pochi. Angela Mucciolo, Claudio Mucciolo. IL LATTE, n.9 ottobre/2017,
20-25.

127) L’epidemia del Terzo millennio. Angela Mucciolo, Claudio Mucciolo, Ingegneria Alimentari — le carni,
Novembre/2017, 28-29.

128) | microrganismi e la carne fresca refrigerata: i microrganismi alterativi. Angela Mucciolo, Claudio
Mucciolo, Igiene Alimenti, Novembre/2017, 14-17.

129) Garantire il cibo senza danneggiare I'ambiente. Claudio Mucciolo, Angela Mucciolo. ALIMENTA,
n.10/2017, 199-202.

130) Il controllo radiometrico negli alimenti. Angela Mucciolo, Claudio Mucciolo, Guido Guerrasio. Ingegneria
Alimentari — le carni, n. Dicembre/2017, 26-28.

131) Nuove tecnologie di produzione del “candito” per api: ridurre il contenuto di HMF e migliorare la salute delle
api. Serena M.R. Tulini, Antonio Valisena, Claudio Mucciolo, Michele Amorena, ALIMENTA n. 11 - 12/2017,
225-227.

132) L’OPINIONE - Il sistema agroalimentare italiano: risorsa fondamentale, Angela Mucciolo, Claudio
Mucciolo, INDUSTRIE ALIMENTARI, LVII, Gennaio/2018, 20.

133) Il riciclo in Italia. Angela Mucciolo, Claudio Mucciolo, AMBIENTE, n°111/2018, 20-27.

134) L'importazione alimentare e la tutela dei prodotti biologici. Angela Mucciolo, Claudio Mucciolo,
ALIMENTA, n. 1/2018, 14-18.

135) Sottoprodotti di origine animale — Obiettivo riciclare. Marta Marino, Simona Alterio, Angelo Padula,
Salvatore Gargiulo, Giovanna Fierro, Claudio Mucciolo, Alimenti&Bevande, n° Marzo/2018, 56-60.

IN CORSO DI PUBBLICAZIONE

- L'IMPATTO DEL CAMBIAMENTO CLIMATICO SULLA SICUREZZA ALIMENTARE GLOBALE. C. Mucciolo, A.
Costagliola, A. Mucciolo, O. Paciello, in corso di pubblicazione in ARGOMENTI.

- MALATTIE LEGATE ALL’ALIMENTAZIONE. Angela MUCCIOLO, Claudio MUCCIOLO, in corso di pubblicazione in
ARGOMENTI.

- Conseguenze sanitarie e ruolo dell’agricoltura sui cambiamenti climatici. In corso di pubblicazione in AMBIENTE,
ne .

-Chemical compounds for apicultural or agricultural use in beeswax samples collected in Italy during the years
2013-2015. Monia Perugini; Serena Maria Rita Tulini; Daniela Zezza; Stefano Fenucci; Claudio Mucciolo;
Giovanni Angelozzi; Michele Amorena - Science of the Total Environment

-Processo di estrazione e caratterizzazione dei composti polifenolici estratti da foglie di vite di aglianico, M.
Pizzichini, A. Agnelli, G. Pagano, C. Mucciolo, in corso di pubblicazione in INGREDIENTI ALIMENTARI.

-Sostenibilita nel comparto agroalimentare: la politica e il consumatore. Angela Mucciolo, Claudio Mucciolo, in
corso di pubblicazione in ALIMENTA.

- SANO COME UN PESCE. SICURO? Michele Amorena e Claudio Mucciolo, in corso di pubblicazione in ALIMENTA.

-Edulcoranti alimentari: i glicosidi steviolici. Angela Mucciolo, Claudio Mucciolo, in corso di pubblicazione in
INGEGNERIA ALIMENTARI.
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- ELENCO DEGLI ARTICOLI PUBBLICATI SUL NOTIZIARIO MENSILE DELLA COMUNITA" MONTANA
CALORE SALERNITANA ROCCADASPIDE (SA):

- Sul n. 2 del maggio 1990 sono stati pubblicati i seguenti articoli:
LA ZOOTECNIA NELLE AREE INTERNE DELLA CAMPANIA pag. 6;
LA RABBIA, UN PERICOLO REALE pag. 6.

- Sul n. 3 del giugno 1990 sono stati pubblicati i seguenti articoli:
MALATTIE INFETTIVE DEGLI ANIMALI TRASMISSIBILI ALL'UOMO pag. 7;
AIDS ANCHE PER | BOVINI pag. 7;

L'EUCEMIA DEL GATTO: UN RISCHIO PER L'UOMO? Pag. 7.

- Sul n. 4 del luglio 1990 sono stati pubblicati i seguenti articoli:
SOSTANZE PER STIMULARE LA CRESCITA DEGLI ANIMALI E
ALLARMISMI INGIUSTIFICATI pag. 6;
IL COLOMBO DA CARNE, UN VOLATILE DA RIVALUTARE pag. 7;
| PICCIONI VIAGGIATORI pag. 7;
L'ALLEVAMENTO DEL CONIGLIO HA UN POSTO DI RILIEVO
NELL'ECONOMIA ZOOTECNICA NAZIONALE pag. 8
COME RECUPERARE LA CAPRA NELLE ZONE DEL CALORE pag. 8.

- Sul n. 5 dell'agosto 1990 sono stati pubblicati i seguenti articoli:
SANITA' VETERINARIA pag. 1;
IL BUFALO PRESENTE IN ITALIA DA TEMPI IMMEMORABILI pag. 6;
LA MIXOMATOSI DEL CONIGLIO pag. 6.

- Sul n. 6 del settembre 1990 sono stati pubblicati i seguenti articoli:
RAPPORTO UOMO-ANIMALE NELL'AREA URBANA pag. 1;
IL BRACCO ITALIANO CANE DOCILE E RIFLESSIVO pag. 6;
GASTROENTERITE INFETTIVA, MALATTIA GIOVANE pag. 6;
AUMENTO IL CONSUMO DI CARNE SUINA pag. 6;
MAL ROSSINO MALATTIA IN AGGUATO pag,6.

- Sul n. 1 del gennaio 1991 sono stati pubblicati i seguenti articoli:
CONOSCERE MEGLIO IL MIELE pag. 11;
L'ALLEVAMENTO DELL'ANATRA pag. 12.

- Sul n. 2 del maggio 1991 sono stati pubblicati i seguenti articoli:
TRASFORMAZIONE E COMMERCIALIZZAZIONE DEI PRODOTTI DI ACQUACULTURA
IN ACQUE INTERNE pag. 9;
CONTAGIOSITA' ZOONOSICA DELL'AIDS pag. 9;
ALIMENTAZIONI E VACCINAZIONE PER CANE E GATTO pag. 9;
IL RECUPERO DELLE COLLINE LEGATO ALL'ALLEVAMENTO DI UNGULATI pag. 10.

- Sul n. 3 del giugno 1991 sono stati pubblicati i seguenti articoli:
LA MALATTIA VIRALE EMORRAGICA DEL CONIGLIO pag. 10;
NELLA DIARREA DEL VITELLO L'IGIENE E' L'UNICA ARMA PREVENTIVA pag. 10;
PATOLOGIE EMERGENTI pag. 10.

ALLEGATI I documenti, i titoli, gli attestati, le pubblicazioni e le delibere sono disponibili se
richiesti.

Ai sensi della legge n. 196/2003 e successive modifiche e integrazioni, Vi autorizzo al trattamento dei miei dati
personali.

Castel San Lorenzo li, 05/03/2018 In Fede
Mucciolo dr. Claudio
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	- Dal 2004 è componente del Comitato Scientifico di ASSOITTICA Italia – Roma.
	2) Arteriopatie in cavalli: osservazioni al microscopio ottico ed elettronico a scansione con microanalisi. Antonio Troncone, Franco Roperto, Claudio Mucciolo, Pasquale Galati, Serenella Papparella, Silvestro Damiano, Acta Med. Vet. 34,549-560,1988.
	4) Affezioni vescicali in cavalli importati: indagine anatomo-patologica e microbiologica. Giovanni Colella, Claudio Mucciolo, G. Santagada, Antonio Troncone, Praxis Vet. 4,20-22,1989.
	5) Ringraziamenti nel lavoro - Result from the monitoring of pesticide residue in fruits and vegetables marketed in Piedmont (Italy), 2000-2008). (In collaborazione). Igiene e Sanità Pubblica. 2011; 67: 159-178.
	30) Il trasferimento degli inquinanti nella catena alimentare marina, Michele Amorena, Claudio Mucciolo, ALIMENTA, n  7/8 – 2014, 153-154.
	32) Obiettivi del controllo ufficiale a 10 anni dal Pacchetto Igiene, Paolo Cozzolino, Claudio Mucciolo, ALIMENTA, n  9/2014, 175-177.
	33) Stabilità ossidativa nella carne suina addizionata con aroma naturale di oliva (PHENOLEA® COMPLEX PLUS), M. Vitagliano, S. Germani, Claudio Mucciolo, ALIMENTA, n  10/2014, 206-208.
	35) Monitoraggio del benessere animale nei vitelli bufalini: la questione dei maschi, Orlando Paciello, Vincenzo Citarella, Claudio Mucciolo, ALIMENTA, n  11/12 – 2014, 240-247.
	37) Qualificazione giuridica di rischio e pericolo, Orlando Paciello, Claudio Mucciolo, ALIMENTA, n  1/2015, 19-20.
	44) La contaminazione degli alimenti, Orlando Paciello, Claudio Mucciolo, ALIMENTA, n  5/2015, 107-112.
	47) Il distretto biologico: strumento innovativo per la valorizzazione dei prodotti tipici, Claudio Mucciolo, Angela Mucciolo, ALIMENTA, n  6/2015, 135-138.
	SOSTANZE PER STIMULARE LA CRESCITA DEGLI ANIMALI E
	L'ALLEVAMENTO DEL CONIGLIO HA UN POSTO DI RILIEVO
	NELL'ECONOMIA ZOOTECNICA NAZIONALE pag. 8

