MODALITA’ DI ISCRIZIONE

Il corso e gratuito e la partecipazione all’evento sara determinata dall’ordine progressivo di regi-
strazione e i partecipanti riceveranno conferma dalla segreteria organizzativa tramite posta elet-
tronica.

Si ricorda che per la partecipazione al corso & necessario essere registrati al portale della forma-
zione al seguente link: https://formazione.izsmportici.it, entro e non oltre il giorno 21 settem-
bre 2022

Qualora non si fosse registrati e/o non si ricordasse la password & possibile recuperarla al link:
https://formazione.izsmportici.it .

Sistema di Rilevazione Presenze Eventi Formativi

Il rilevamento delle presenze per tutti i partecipanti dipendenti e non dipendenti dell'lZSM
(Responsabili Scientifici/Discenti/Relatori/Moderatori) sara effettuato mediante firma autografa
su supporto cartaceo.

Rilascio attestato di partecipazione

L'attestato di partecipazione al corso potra essere scaricato successivamente alla ricezione di
una mail di conferma “disponibilita attestato”, accedendo alla propria area riservata dal se-
guente link:http://formazione.izsmportici.it

Sistema di espletamento Questionari Valutazione e Apprendimento

I Questionari di Valutazione e di Apprendimento saranno disponibili a partire dal giorno succes-
sivo I'evento (attendere e-mail di attivazione), sul portale della formazione all’indirizzo:
http://formazione.izsmportici.it

attraverso I'utilizzo delle proprie credenziali.

Accreditamento e rilascio attestato ECM

Per I'acquisizione dei crediti formativi e del rilascio dell’attestato ECM e indispensabile:
e |a presenza all’evento al 90%

e il superamento della prova di apprendimento.

Una volta superato il questionario di apprendimento I'attestato ECM potra essere scaricato suc-
cessivamente alla ricezione di una mail di conferma “disponibilita attestato”, accedendo alla
propria area riservata dal seguente link: http://formazione.izsmportici.it

SEGRETERIA ORGANIZZATIVA
Centro Attivita Formative IZSM - Via Salute, 2 - 80055 Portici
tel 081.7865218-355 / e-mail formazione@cert.izsmportici.it

RESPONSABILE SCIENTIFICO
Angelo Citro

Gli organizzatori dell’evento si impegnano a rispettare il programma pubblicato che rimane suscettibile di
variazioni per cause di forza maggiore. E’ proibito filmare o fotografare le presentazioni dei relatori

C.Ri.P.A.T.

CENTRO DI RIFERIMENTO REGIONALE PER LA SICUREZZA
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Tre giornate

29 settembre 2022 Sala Conferenze Caseificio Tre Stelle - Localita Pezza Grande zona
industriale Eboli - Area P.I.P. (SA)

Reggia di Carditello - Via Carditello, 81050 San Tammaro (CE)
Hotel Ariston - Via Laura, 13, 84047 Paestum (SA)
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Comunissione Nazionale Formazione Continua

12 ottobre 2022
21 ottobre 2022

ACCREDITAMENTO RICHIESTO PER

MEDICI VETERINARI - MEDICI CHIRURGHI - BIOLOGI
TECNICI DELLA PREVENZIONE NELL’AMBIENTE E NEI LUOGHI DI LAVORO

CREDITI FORMATIVI ASSEGNATI: 17
ACCREDITAMENTO RICHIESTO PER 80 PARTECIPANTI

(di cui 20 posti riservati al personale 1ZSM)



http://formazione.izsler.it/
http://formazione.izsler.it/

29 settembre 2022 - LA NORMATIVA DEI PAT TRA VECCHIO E NUOVO
9.00 - Registrazione dei partecipanti
9.15 - Saluti Luigi Morena - Responsabile U.O. Veterinaria ASL Salerno
9.30 - Introduzione Vincenzo D’Amato - Direttore C.Ri.P.A.T. - P.A.T.
MODERATORE Angelo Citro - Dirigente Medico Veterinario IAPZ ASL Salerno

10.00 - Legge n. 30 del 01.04.22 - Piccole Produzioni Locali e legge 17 maggio 2022, n. 61 La Filiera corta
Alfredo Pecoraro - Dirigente Medico Veterinario IAPZ ASL NA 3 Sud

10.45 - IGP e DOP — RASFF
Angelo Citro - Dirigente Medico Veterinario IAPZ ASL SA

11.30 - Pausa caffé

12.00 - L’Impiego delle deroghe nei processi produttivi legati ai Prodotti Agroalimentari Tradizionali
Nicoletta Murru - Docente Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzione Animali Universita degli
Studi di Napoli Federico Il

Docente Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzione Animali UNINA -Ispezione degli Alimenti di
Origine Animale

12.45 - Conservazione e Valorizzazione delle Popolazioni Locali e delle Razze autoctone campane e del
loro habitat (Programma C.F. allevatori Custodi)

Gianni Ruggiero - Regione Campania Assessorato Agricoltura - Direzione Generale Politiche Agricole Ali-
mentari e Forestali

13.30 - Pausa pranzo

14.30 - La semplificazione dell’autocontrollo per i piccoli produttori
Antonella Pesce - Responsabile U.0.S.D Avellino-Benevento 1ZSM

15.15 - Tecniche di degustazione dei formaggi a pasta filata
Maria Sarnataro - Consigliere Nazionale ONAF (Organizzazione Nazionale Assaggiatori Formaggi)

16.30 Discussione e Conclusione prima giornata
12 ottobre 2022 - LA FILIERA DEI PAT: PUNTI DI FORZA E DI CRITICITA’
9.00 - Registrazione dei partecipanti
9.15 - Saluti
9.30 - Introduzione Vincenzo D’Amato - Direttore C.Ri.P.A.T. - P.A.T.

MODERATORE Nicoletta Murru - Docente Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzione Animali
Universita degli Studi di Napoli Federico I

10.00 - Criticita e problematiche nella gestione delle Produzioni Agroalimentari Tradizionali
Angelo Citro - Dirigente Medico Veterinario IAPZ ASL SA

10.45 - La ricerca applicata alle produzioni agroalimentari
Antonella Pesce - Responsabile U.0.S.D Avellino Benevento 1ZSM
11.30 - Pausa caffé

12.00 - Il rilancio dell'imprenditoria in Terra di Lavoro: il sostegno delle associazioni di categoria per le
Produzioni Agroalimentari Tradizionali

Manuel Lombardl - Presidente Coldiretti Caserta

13.30 - Pausa Pranzo
14.30 - Tracciabilita ed etichettatura nelle Produzioni Agroalimentari Tradizionali
Maria Cristina Masi - Dirigente Medico Veterinario IZSM

15.15 - L’importanza dei PAT in Regione Campania - esempi di eccellenza
Vincenzo D’Andrea - Dirigente Medico Veterinario ASL CE

16.00- I controlli igienico sanitari nelle Produzioni Agroalimentari: operativita e peculiarita
Giuseppe Di Loria - Dirigente Medico Veterinario Area B ASL CE - Referente C.Ri.P.A.T. ASL CE

16.45- Discussione e conclusione seconda giornata
21 ottobre 2022 - COOPERAZIONE TRA IMPRESE E ISTITUZIONI
8.30 - Registrazione dei partecipanti
8.45 - Intervento autorita politiche
9.00 -Saluti

Paolo Sarnelli - Responsabile U.O.D. Prevenzione e Sanita Pubblica Veterinaria Regione Campania
Aniello Anastasio - Direttore del Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzione Animali UNINA
Orlando Paciello - Presidente Ordine dei Medici Veterinari della Provincia di Salerno

9.30 - Introduzione Vincenzo D’Amato - Direttore C.Ri.P.A.T. - P.A.T.

10.00 - Parola ai produttori di PAT
Claudio Mucciolo - Dirigente Medico Veterinario ASL SA

10.45 - Salsiccia “rosso piccante “ un modello innovativo di suinicoltura
Ettore Varrichio - Docente di Qualita e Tecniche delle Produzioni Alimentari dell’Universita degli Studi del
Sannio e Responsabile Scientifico di Rosso Piccante

11.30 - PAT 2021
Vincenzo D’Amato - Direttore C.Ri.P.A.T. - P.A.T.

12.15 - Certificazione dei PAT
Loredana Guariniello - Dirigente Medico Veterinario ASL AV

13.15 - Pausa pranzo

14.30 - Esperienze di altre regioni in ambito P.A.T.
Tiziana Zottola - Presidente Ordine dei Medici Veterinari di LT

15.15 - Presentazione del libro:” | prodotti Agroalimentari Tradizionali a base di latte della Campania”
Centro di Riferimento C.Ri.P.A.T. - Area P.A.T.
Angelo Citro - Dirigente Medico Veterinario IAPZ ASL SA

16.00- Sinergia tra associazioni di categoria e istituzioni
Salvatore Loffreda - Direttore Regionale Coldiretti

16.45 L’importanza della tradizione in ambito alimentare
Danila Carlucci - Direttore IAOA ASL BN

17.30 Aspetti nutraceutici dei PAT
Giuseppe Campanile - Docente Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzione Animali UNINA - Zoo-
tecnia Speciale

18.15 Conclusioni Antonio Limone - Direttore Generale IZSM

20.00 - Presentazione e degustazione di alcuni PAT



